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Pierre-Alfred, une Cuvée d'Exception a découvrir !

Unique et exceptionnelle, la Cuvée Pierre-Alfred, en hommage a Pierre-Alfred Billiard,
fils du Fondateur de la Maison, est un bijou aussi joli a regarder qu'a déguster.

Sa teinte sublime et cuivrée révéle des reflets ambrés séduisants et sa mousse fine et
légere est une invitation a la découverte.

Son nez trés confit est dominé par des arémes de fruits secs (noix, noisette,
praliné) et des notes épicées comme le poivre ou le clou de girofle, vite
rejointes pas quelques notes de miel, de pate de coing et de chutney
d'oranges.

L'attaque en bouche est fraiche avec une évolution trés douce et souple,
pour conclure en finale sur un retour épicé d'écorce d'orange amére.
Pierre-Alfred est un champagne atypique, a la fois évolué et frais, marqué par
les fruits secs et les épices et ponctué par des notes confites.

Si a coup sir, Il sublimera un foie gras accompagné de confit d'oignons et
vous surprendra sur une cuisine proche-orientale ou encore des fromages
a pate persillée, il fera aussi le bonheur de chaque instant de votre vie.

Champagnisée en bouteille spéciale et habillée de fagon originale,
cette cuvée fruit d'un assemblage de trois champagnes de réserve,
vinifiée et ficelée a I'ancienne est un don de la nature que vous aimerez
partager avec vos proches... La coupe du fil de chanvre, comme le
faisait nos ancétres, est toujours un moment unique et convivial, méme
si il faut un peu de dextérité pour ne pas faire sauter le bouchon.



