Cuvée LES CHAMPS FETEUX
Extra Brut Premier Cru

Elle représente l'excellence du terroir
d’Avenay-Val-d'Or et la savoir-faire de notre
Maison. 100% Chardonnay Premier Cru,
fruit de mes deux plus belles parcelles,

cette cuvée est la derniére née de la gamme.
Un grand vin pour de grands repas.

DEGUSTATION

Commentaires

Lala teinte de ce Champagne est or paille, avec des reflets or claire ; I'effervescence est
|égere et aérienne.

Le nez est ouvert et abouti. Des arémes de fruits secs (noisette, amande grillée) cétoient
le poivre, le bois ciré, 'atre de cheminée. On reléve des notes de vanille, de beurre frais.
Quelques nuances de compote de coing et de bergamote compléetent cet ensemble.

La bouche séduit par son ampleur. Les notes de creme et de vanille dominent, sui-
vies par une impression de sous-bois. Une pointe d’herbes séchée et de tabac
blond marquent la finale.

Cette cuvée est au maximum de son expression.

CHARY,

o Suggestion d’alliance mets/vin

C’est un vin qui doit se mettre a table ; on pourra 'accompagner d’une
volaille, ainsi que toute viande blanche accommodée a la creme et
aux champignons.

FLACONNAGE
Bouteille 75 cl

Plus d’informations et tarif sur demande
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